
Getränke
Aperitiv
Sherry 
Portwein 
Martini 
Original Campari Soda

Alkoholfreie Getränke
Coca Cola  
Coca Cola light

Fanta  
Sprite  
Apfelsaft  
Orangensaft  
Tonic Kinley  
Bitter Lemon  
San Pellegrino  
San Pellegrino  

Warme Getränke

Cappuccino Italiano Tasse 
Espresso  Tasse 
Kaffee Tasse 
Tee Glas 
Espresso Coretto  Tasse 
Espresso Macchiato Tasse 

Latte Macchiato  Tasse 

Offene Weine

Fragen Sie auch nach unserer Weinkarte, 
wir beraten Sie gerne bei Ihrer Auswahl.

Sehr verehrte Gäste,
aufgrund der neuen Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) sind wir verpflichtet, Sie 
über enthaltene Zusatzstoffe und Allergene unserer Zutaten zu informieren: ¹ mit Farbstoff, 
² mit Antioxidationsmittel,³ mit Nitritpökelsalz und Nitrat,⁴ mit Süßungsmittel,⁵ mit Konservie-
rungsstoff,⁶ koffeinhaltig.

Biere
Radler
Bitburger Pils vom Fass 
Bitburger Alkoholfrei 
Alt 
Erdinger Weizenbier 
Erdinger Alkololfrei 
Ichnusa Birra Sarda 

Spirituosen

Vecchia   
Remy Martini 
Grappa DellaCasa 
Fernet, 
Amaretto 
Sambuca 
Ramazotti 
Averna 
Grappa speciale 
Limoncello
Mirto

5,6

4,5,6

5

4

5 cl        4,00 €
5 cl        4,00 €
5 cl        5,50 €
5 cl 6,50 €
5 cl 6,50 €
5 cl         6,50 €
5 cl 6,50 €
5 cl          6,50 € 
 5 cl   6,50 € 
5 cl         3,50 € 

OriginaleCampari Orange 
Prosecco  
Aperol Spritz  
Mirto Bianco Spritz  
Aperitivo Ramazotti Rose   
Crodino (Alkoholfrei) 
Sanbitter  
Ferrari Brut

5 cl          3,50 €
1 cl          8,50 €

3,50 €
2,60 €
2,80 €

3,50 €
3,00 €
3,80 €

2,50 €

Pinot Grigio 
Pinot Grigio
Chardonnay 
Chardonnay
Montepulciano
Montepulciano
Rosé 
Rosé 
Lambrusco  
Lambrusco  

0,3 l  3,00 € 
0,3 l          3,00 €  
0,3 l          2,80 €  
0,5 l         5,50 €
0,5 l          5,50 € 
0,33 l          3,80 € 

0,3 l  3,00 € 

2 cl         5,40 € 
2 cl       5,40 € 
2 cl         5,50 €
2 cl         3,50 €
2 cl        3,50 €
2 cl 3,50 €
2 cl 3,50 €
2 cl 3,50 €
2 cl 7.50 €
2 cl 3,50 €
2 cl 3,50 €

0,2 l        2,90 €
0,2 l        2,90 €
0,2 l       2,90 €
0,2 l 2,90 €
0,2 l 3,20 €
0,2 l 3,20 €
0,2 l 3,50 €
0,2 l 3,50 €
0,25 l 2,80 €
0,75 l 6,50 €

Glas 0,2 l     5,20 €
Karaf fe 0,5 l     11,50 €
Glas 0,2 l     5,20 €
Karaf fe 0,5 l      11,50 €
Glas 0,2 l  5,20 €
Karaf fe 0,5 l      11,50 €
Glas 0,2 l 5,20 €
Karaf fe 0,5 l    11,50 €
Glas 0,2 l 5,20 €
Karaf fe 0,5 l      11,50 €

Getränke



Funghi al forno 
frische Champignons mit Käse überbacken	 9,50 €

Gamberetti vulcano 
Krabben in scharfer Sauce	 13,50 €

Carpaccio venezia 
Rohes Rinderfilet in feiner Senfsauce	 13,50 €

Carpaccio toscana  
Rohes Rinderfilet mit Parmesankäse und Basilikumsauce	 13,50 €

Carpaccio di pesce spada e salmone 
Carpaccio vom Schwertfisch und Lachs an Kapern Vinaigrette	 14,50 €

lnsalata capricciosa 
Gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln, Tomaten und Oliven	 10,00 €

Bufala e parma 
Büffelmozzarella mit Parmaschinken an Ruccola-Salat 	 13,50 €

Caprino gratinato su letto di insalata 
Gratinierte Ziegenkäsepralinen im Pistazienmantel  
dazu Salat der Saison	 13,50 €

Zuppa del giorno 
Tagessuppe, aus frischen Zutaten Saison	 Tagespreis

Antipasti - Vorspeisen

4-Gang Menü 
Vorspeise, Pastagericht, Fisch oder Fleisch + Dessert	 46,00 € /Pro Person

5-Gang Menü 
Vorspeise, Pastagericht, Fisch und Fleisch + Dessert	 56,00 € /Pro Person

Tägliches Chefmenü 
für mindestens 2 Personen 

Filetto d‘angello al balsamico
Lammfilet an Balsamico	 25,50 €

Agnello - Lamm

Lasagne 	 10,50 €

Penne all‘arrabiata con olive e origano 
Mit scharfer Tomatensauce, Oliven und Oregano	 11,00 €

Penette alla russa 
Mit Lachsstückchen, in Wodka flambiert	 12,50 €

Spaghetti gamberetti e zucchini 
Mit Krabben und Zucchini	 15,50 €

Ravioli alla sarda 
unsere hausgemachten Ravioli mit frischen Tomaten,  
Basilikum, Ruccola und Pecorino	 14,50 €

Tagliatelle gorgonzola 
Mit pikanter italienischer Blauschimmelkäse Sauce	 12,50 €

Tagliatelle con Punte de Filetto 
Tagliatelle mit Filetspitzen, Pilzen und Trüffelbutter	 16,50 €

Pasta - Nudeln

Bistecca funghi e cipolle 
Rumpsteak mit Zwiebeln und Champignons	 24,50 €

Tagliata di manzo 
Tranchiertes Rinderentrecau mit Kräutern und Salat 	 25,50 €

Bistecca alla pizzaiola 
Rumpsteak in würziger Tomaten- Kapernsauce	 24,50 €

Filetto pepe verde 
Filetsteak mit grünem Pfeffer	 29,00 €

Filetto al mirto pepato 
Filetsteak mit sardischer Rotwein-Mirtosauce	 29,00 €

Manzo - Rind

Fegato di vitello burro - salvia 
Kalbsleber in Salbeibutter	 20,50 €

Bistecca di vitello e gorgonzola 
Kalbssteak in würziger Gorgonzolasauce	 25,00 €

Scaloppine limone e rosmarino 
Kalbsschnitzel in Zitronen- Rosmarinsauce	 19,50 €

Saltimbocca alla Romana 
Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken 	 19,50 €

Vitello - Kalbsfleisch
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